(73025 BERG Bergina Fruchtsoft - Mango)

DAWKOWANIE: okoto 25% masy przyrzgdzanego ciasta

ZASTOSOWANIE: Mieszanka do sporzgdzania ciasta owocowego o smaku mango

RECEPTURA:

Ciasto Mango 5,00 kg
Cukier 4,00 kg
Maka pszenna 1,00 kg
Olej spozywczy 4,00 kg
Jaja 3,50 kg
Woda 1,751
RAZEM: 19,25 kg

WYTWARZANIE:

Wszystkie sktadniki wymieszaé doktadnie w ubijaczce cukierniczej (duzy rozmiar miotetki) zgodnie z receptura.

Czas miesiania 2 minuty — $Srednie obroty. Czas pieczenia zalezny od objetosci porcji ciasta.

KALKULACJA POGLADOWA:

CIASTO MANGO BERG BACK

produkt ilos¢ (kg) cenajednostkowa (zt) wartos¢

Ciasto Mango 5,00 11,00 55,00
Cukier 4,00 2,40 9,60
Maka pszenna 1,00 1,80 1,80
Olej spozywczy 4,00 3,50 14,00
Jaja 3,50 6,00 21,00
Woda 1,75 0,01 0,02

RAZEM KG: 19,25 101,42
Kilogram ciasta (z): 5,27

Niniejsza kalkulacja nie stanowi oferty handlowej.

Produkt rozprowadzany na terenie Polski przez:

AEG - Adam Grzebelus 42-600 Tarnowskie Gory ul. Broniewskiego 6/5

tel.+48 691 788 181  www.aeg.biz.pl



